[bookmark: _GoBack][image: LHBF Kapsylen]LHBFs Bryggprotokoll
Reserverat utrymme

	Bryggare: 
	Ölets namn: 

	
	Huvudklass: 

	Adress: 
	Underklass: 

	Postadress: 
	OG: 
	FG: 
	BU

	Telefon
	Koktid: 
	Bryggdatum:

	
	Volym
	Tappdatum: 


Extraktgivare (malt, råfrukt, vörtkoncentrat och dylikt)
	Mängd
	Sort
	Tillverkare

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	Tävling  

Datum   

Ölet deltar i Folkets val 
Ja 	
Nej 	


	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Humle
	Mängd
	Sort
	Form
	Alfasyra
	Tid

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Kryddor (samt eventuellt andra ingredienser)
	Mängd
	Sort
	Form
	Tid
	Tillsätts när

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Jäst
	Mängd
	Sort
	Form

	
	
	

	
	
	


Tillsatser (vattenbehandling, salter, klarningsmedel)
	

	

	


Jäsning
	
	Tid
	Temperatur
	Kärl

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	


Övrigt (mäskningsmetod, schema, raster, andra procedurer)
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	Använd gärna baksidan
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